. Le boulanger se léve
|| trés tot, vers 2 heures
{\“du matin. Dans sa
|  boulangerie, il
prépare la pite.

Quand la pite est
préte, il la partage en
« boule » Ensuite, il
forme les différents
pains.

Pendant un moment, il les laisse gonfler grace a la
levure et puis il les met au four. Il prépare aussi des
croissants, des pains au chocolat et des pitisseries.

Au lever du soleil, le boulanger expose tous ses
produits sur les présentoirs et les vend a ses clients.



